
 

 

 

 

食品の検査結果について（平成３０年２月） 
 

 

 

（１）収去等検査            （試験検査機関：熊本市環境総合センター） 

検体 検査項目 検体数 検査結果 

冷凍食品 

無加熱摂取 一般細菌数、大腸菌群 ２ 

全て適合 

 

凍結前加熱・加熱後摂取 一般細菌数、大腸菌群 ７ 

凍結前未加熱・加熱後摂取 一般細菌数、E.coli ２ 

生食用冷凍鮮魚介類 
一般細菌数、大腸菌群、

腸炎ビブリオ 
１ 

生食用カキ 

一般細菌数、E.coli、 

腸炎ビブリオ、 

ノロウイルス 

４ 全て適合 

国産野菜 
キャベツ 

残留農薬 
２ 

全て適合 
トマト ６ 

合計 ２４  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


